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Resumo

A tipicidade gastronémica regional, quando utilizada pela atividade turistica, contribui para maior
divulgacdo dos usos e costumes locais e, portanto, da cultura das regifes onde se desenvolve o
turismo. Objetivou-se com este trabalho analisar as festas da colheita realizadas nas coldnias
Castrolanda e Terra Nova representantes das etnias holandesa e alem& no municipio de Castro — PR,
verificando suas caracteristicas culturais, tipicidade alimentar e 0 uso para o turismo. Para tanto,
realizou-se uma pesquisa de carater etnogréfico, em que foi realizado o levantamento histérico e
caracterizacdo dos pratos servidos nas festas da colheita das duas colénias. A metodologia utilizada
foi um estudo analitico descritivo e que procurou estabelecer questdes conceituais e identificar a
alimentacdo nas coldnias de imigrantes holandeses e alemées em Castro — PR. Utilizou-se também
do estudo exploratério como método de pesquisa sobre a alimentacdo das festas da colheita nas
localidades em estudo. Como resultado de pesquisa pode-se dizer que as culinarias holandesa e
alema possuem caracteristicas peculiares na regido em estudo, pois vinculam aspectos do pais de
origem aos ingredientes e costumes alimentares da localidade. Desta maneira, formam uma
culinéria particularizada que se vincula a histdria e aos costumes das col6nias do Municipio de
Castro.

Palavras chave: Culinaria étnica; Atrativo turistico; Festas gastronémicas.
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PARTIES’ FOOD: THE POTENTIAL OF THE TOURISTIC GASTRONOMY
ATTRACTION ON THE IMMIGRANTS COLONIES IN CASTRO PR.

Abstract

The regional gastronomy kind, when used as a touristic activity, provides a greater broadcast of the
local uses and habits, and however, the culture of the regions where tourism is developed. Through
this study was aimed to analyze the harvests “party held in Castroland and Terra Nova colonies
which represent the Holland and German ethnicity in Castro PR, checking their culture features,
food kind and the use of it for tourism. However it was made an ethnographic culture research, on
which was held a historic survey and the features of the dishes served on the harvests party of both
colonies. The used methodology was an analytic descriptive study and that tried to establish
conceptual questions an indentify the food on the Holland and German immigrants colonies in
Castro — PR. It was also used an Exploratory study as research method on the cities studied. As a
result of the research its right to say that in the Holland and German food have both peculiar
features in the region in study, because they link the aspect of the origin country to the local food
ingredients and habits. This way, a private culinary that links the history to the colonies habits in
Castro Town.

Key words: Ethnic culinary; Tourist attractive; Gastronomic parties.

COMIDA DE FIESTA: EL POTENCIAL DE ATRACTIVIDAD TURISTICA DE LA
GASTRONOMIA EM LAS COLONIAS DE INMIGRANTES EN CASTRO - PR

Resumen

La tipicidad gastronémica regional, cuando es utilizada por la actividad turistica, contribuye a una
mayor divulgacion de los usos y costumbres locales y, por tanto, de la cultura de las regiones donde
de desenvuelve el turismo. Se dio a este trabajo el objetivo de analizar las fiestas de la cosecha
realizadas en las colonias de Castrolanda y Terra Nova representantes de las etnias holandesa y
alemana en el municipio de Castro- PR, verificando sus caracteristicas de cultura, tipicidad
alimentaria y el uso para el turismo. Para esto se realizé una investigacion de caracter etnografico,
en que fue realizado el levantamiento historico y caracterizacion de los platos tipicos servidos en las
fiestas de la cosecha de las dos colonias. La metodologia utilizada fue un estudio analitico
descriptivo y se busca establecer cuestiones conceptuales e identificar la alimentacion en las
colonias de inmigrantes holandeses y alemanes en Castro- PR. Se utiliz6 también el estudio
exploratorio como método de investigacion sobre la alimentacidn de las fiestas de la cosecha en las
localidades en estudio. Como resultado de la investigacion puede decirse que las culinarias
holandesa y alemana poseen caracteristicas peculiares en la regién de estudio, pues vinculan
aspectos del pais de origen a los ingredientes y costumbres alimentares de la localidad. De esta
manera, forman una culinaria particularizada que se vincula a la historia y las costumbres de las
colonias del Municipio de Castro.

Palavras-clave: Culinaria étnica; Atractivo turistico; Fiestas gastronomicas.
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Introducéo

A gastronomia no Brasil é formada por um conjunto de culturas e etnias, que gerou o pais
integra 0 seu contexto histérico. Pode-se considerar que a culinaria brasileira teve inicio nas
tradices indigenas, tendo como remanescente mais famoso o consumo da mandioca, reconhecida
como o alimento da integracdo nacional por ser consumida em todo o territério brasileiro. A
presenca das diversas etnias foi aos poucos formando novos habitos e costumes culinarios que sao
percebidos de diferentes formas nas regides brasileiras.

A unido de tradicBes e costumes culinarios enriqueceu o paladar brasileiro formando
cardapios diferenciados presentes até os dias atuais. Fatores como o clima e o solo foram decisivos
na variacdo da composicdo dos cardapios das comunidades, desenvolvendo-se hébitos e costumes
diferenciados dependendo da localidade onde esta situada a populacdo. Também séo influéncias
percebidas a histéria e a cultura, bem como a formacdo étnica dos povos, ressaltando-se diversos
costumes alimentares nas regides brasileiras.

Percebe-se que o Estado do Parand ndo possui muitos exemplares como referéncia
alimentar. O Barreado, considerado prato tipico do Estado, destaca-se na regido litoranea, assim
como outros pratos de origem nativa. Mais recentemente surgiram, em outras regides do Estado,
pratos, tipicos ou regionais, que vieram através de mobiliza¢fes das comunidades e sdo consumidos
em festas como, por exemplo, o porco no rolete; o carneiro no buraco e o dourado assado que séo
consumidos na regido oeste do Parana.

Mesmo que ndo tenha um prato tipico em especifico, a culinaria étnica da regido dos campos
gerais do Parana é rica em cultura e na diversidade dos pratos que dispdem. E justamente essa
diversidade que acaba sendo uma referéncia e que esté atrelada a identidade regional. A cultura é
percebida na alimentacdo ndo somente na determinacdo dos pratos do cotidiano como também na
escolha dos alimentos servidos nas festas.

Castro, municipio situado na regido dos Campos Gerais, no centro do Estado do Parana —
Brasil é o que possui 0 maior numero de etnias que ainda preservam seu patriménio imaterial, e
dentre eles, a gastronomia. Portanto, é representativo o potencial de Castro tanto com relacdo a
diversidade gastronémica dos Campos Gerais do Parand, como também na utilizacdo de sua

gastronomia para as atividades turisticas. Sendo assim, as festas da colheita das colénias de
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holandeses e alemées em Castro foram analisadas, verificando o cardapio servido e sua relacdo com

a atratividade turistica.

Alimentacéo e cultura: conceitos e fundamentacao

As praticas alimentares sdo carregadas de significados. Desde a escolha do que é ou ndo €
comestivel até o modo de preparo, servico e consumo, & possivel revelar as caracteristicas
alimentares vinculadas a cultura e a sociedade dos grupos humanos. A relacdo existente entre
cultura e alimentacdo demonstra que o consumo de alimentos é realizado por regras orientadas
pelos grupos sociais.

A cultura, conforme Dias (2006), Vannucchi (1999) e Ortiz (1994), pode ser compreendida
como o conjunto de valores em seus aspectos morais, materiais, intelectuais, de sistemas, de signos,
estilos que caracterizam uma civilizacdo. Estes valores sdo interpretados também pelo que as
comunidades produzem, sdo e representam. Fazem parte desse sistema complexo as questdes
relacionadas ao patriménio dos povos e dentre elas toda a estrutura alimentar que, por sua vez, é
parte da organizacdo social, das relacdes entre individuos pertencentes a grupos da sociedade e da
totalidade integrante da cultura e do patriménio dos povos.

A cultura analisada sob o foco da gastronomia é parte integrante do patriménio dos povos. A
partir de 1997 a Unesco define o conceito de patrimdnio intangivel e Schluter (2003a, p. 10),
apoiada nesse conceito o define como:

[...] o conjunto de formas de cultura tradicional e popular ou folclérica, ou seja, as
obras coletivas que emanam de uma cultura e se baseiam na tradi¢do. Essas
tradigBes sdo transmitidas oralmente ou mediante gestos e se modificam com o
transcurso do tempo por um processo de recriagdo coletiva. Incluem-se nelas as
tradi¢Oes orais, 0s costumes, as linguas, a musica, as dangas, os rituais, as festas, a
medicina tradicional e a farmacopéia, as artes culinarias e todas as habilidades
especiais relacionadas com os aspectos materiais da cultura, tais como as artes e o
habitat.

Quando a alimentacdo € vista sob este aspecto, as caracteristicas locais tornam-se parte
integrante da composi¢do dos cardapios, os particularismos regionais sao elementos que mantém a
comunidade, a unidade em o que representa uma refeigéo tradicional e como ela deve ser preparada.

Destaca-se que 0s habitos alimentares podem representar a cultura, e trazem valores que sao

intrinsecos na sociedade. Para Czergo (2007) a alimentacéo passa a ser um dos Ultimos lagos que se
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deteriora em uma cultura. As formas e procedimentos alimentares representam um elemento da
identidade, de como a sociedade é constituida.

Conforme Gimenes (2006) a alimentagdo como fendmeno cultural caracteriza determinados
grupos e desenha territorialidades gastrondémicas, bem como, apresenta a importancia deste
patrimdnio no contexto turistico.

Sendo assim, a realizacdo de festas da colheita pode ser considerada como elemento do
patriménio imaterial cultural, que mantém os costumes culinérios das coldnias na regido em estudo,
destacando-se o0s saberes e fazeres dos povos, e transmitindo a cultura para as novas geragoes.
Também, destaca-se o interesse para as atividades turisticas, considerando-se que o turismo
gastronémico é compreendido como parte integrante do turismo cultural. Seu foco de acdo volta-se
a interacdo que existe com o espaco natural, no que consiste a producdo de bens, e em sua interacdo
social, na prestacdo dos servicos e na preservacao do patriménio gastrondémico.

O turismo gastronémico € definido por Gandara et al (2009, p. 181) como:

Uma vertente do turismo cultural no qual o deslocamento de visitantes se da por
motivos vinculados as praticas gastrondmicas de uma determinada localidade. O
turismo gastrondmico pode ser operacionalizado a partir de atrativos como
culinaria regional, eventos gastrondmicos e oferta de estabelecimentos de
alimentos e bebidas diferenciados, bem como roteiros, rotas e circuitos
gastrondmicos.

O turismo gastrondmico também é capaz de produzir efeitos positivos, dentre os quais
podem-se citar 0s seguintes: proporcionar maior atratividade para turistas e visitantes;
complementar a oferta turistica local; atrair novos investimentos para a localidade onde se
desenvolve o turismo gastronémico; contribuir para 0 aumento da geracdo de empregos e da
arrecadacao de impostos; ser fonte de divulgacdo da cultura local; ocasionar aumento na circulacéo
do conhecimento técnico; contribuir para a formagdo de uma imagem positiva para a localidade e
regido, possibilitando resgatar ou manter a cultura local, divulgando-a através das atividades
turisticas (MASCARENHAS, 2005).

A analise das festas de colheita na localidade em estudo ampara-se em Westphalen e
Balhana (1983), para quem as festas representam 0s usos e costumes da populacdo, mostram seu
cotidiano, a cultura e o folclore transmitidos pela tradicdo oral. Assim os saberes populares sdo
celebrados através das comemoragGes, das festas em que a cultura passa a ser foco central da
comunidade.
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O entendimento das festas da colheita também apoéia-se no conceito apresentado por Farias
(2005, p. 656) que compreende as festas populares como o circuito de sociabilidades festivas que
“corresponde a teia composta de situagdes de 6cio em que a forma de convivéncia é referida pelo
sentido ludico que articula e circunscreve a diversidade de grupos nelas presentes”. Ainda o autor
ressalta que cada vez mais tem aumentado o interesse das festas populares nos roteiros turisticos
“como paisagens de lazer e diversdo e nos programas de desenvolvimento socioecondmico pelas
suas potencialidades de gerar renda e oportunidades de trabalho” (FARIAS, 2005, p. 657).

Entende-se que a gastronomia constitui uma arte, tanto no preparo que exige conhecimento e
técnicas, na escolha dos ingredientes e na transformacdo dos ingredientes em comida, como
também na degustacdo, que exige um paladar apurado e refinado de quem ingere. Sendo assim, a
alimentacdo regional mostra a cultura os modos de fazer e saber e pode também vincular-se ao

turismo, auxiliando na preservacao dos costumes e no desenvolvimento regional.

Procedimentos metodoldgicos

A andlise da gastronomia e de suas tradi¢bes compreende aspectos de como a sociedade se
relaciona com o espaco onde se insere. A andlise dos dados utilizada foi a descritiva, pois “aborda
também quatro aspectos, descricdo, registro, analise e interpretacdo de fendmenos atuais,
objetivando o seu funcionamento no presente” (LAKATOS; MARCONI, 1991, p. 19).

Como abordagem de pesquisa utilizou-se o estudo de caso, que para Dencker (1998, p.
127) permite o conhecimento em profundidade dos processos e relacdes sociais, podendo ainda
envolver exame de registros, observacdo de ocorréncia de fatos, entrevistas estruturadas e ndo-
estruturadas, entre outras técnicas de pesquisa. Optou-se por analisar o municipio de Castro, pois é
0 que apresenta 0 maior nimero de elementos representativos da alimentacdo nos Campos Gerais
do Parana que ainda mantém seus costumes e cultura (MASCARENHAS, 2009).

Esta pesquisa apresenta uma abordagem qualitativa compreendendo “um processo de
reflexdo e andlise da realidade através da utilizacdo de métodos e técnicas para compreensdo
detalnada do objeto de estudo em seu contexto histérico e/ou segundo sua estruturagdo”
(OLIVEIRA, 2007).

137



—Revista - - |
MASCARENHAS, Rubia Gisele Tramontin; GANDARA, José

‘ . ) Manoel Gongalves. Comida de festa: o potencial de
) A ) atratividade turistica da gastronomia nas col6nias de imigrantes

em Castro/PR. Revista Hospitalidade. Séo Paulo, v. IX, n. 1, p.
e-1SSN 2179-9164 132 - 150, junho 2012.

Como atores de pesquisa foram investigados grupos formados respectivamente pelos
consumidores de alimentagdo residentes e ndo residentes no municipio. A aplicacdo de
questionarios durante as festas da colheita totalizou 27 questionarios, 15 participantes da festa na
colénia holandesa e 12 participantes da festa da coldnia alema. Participaram do processo de
investigacdo a sociedade civil organizada, representantes do trade turistico, poder publico local e
terceiro setor. Os organizadores das festas de cada etnia também foram entrevistados, o que
permitiu uma analise do saber-fazer dos detentores do conhecimento culindrio nas colbnias de

alemdes e de holandeses do municipio de Castro.

Festas da colheita

Na determinacdo do que pode ser ingerido ou ndo e em que ocasido estabelecem-se
classificagdes, como por exemplo, uma comida pode ser festiva, funebre, vinculada a datas
religiosas, ou pode-se determinar o que culturalmente é consumido em ambiente doméstico e fora
dele (MENASCHE, GOMENSORO, 2007). Desta maneira, a gastronomia é portadora de lacos
culturais podendo ser compreendida como um fato cultural que demonstra 0s modos de ser, viver e
fazer das sociedades as quais representa.

Baseando-nos em autores como Bourdieu (1979) e Schluter (2003), podemos afirmar que,
na contemporaneidade, algumas relagdes sociais da alimentacdo se transformam, como, por
exemplo, 0 acesso a determinados alimentos; outras se mantém no tempo, representando 0s grupos
sociais que se reconhecem através dos costumes alimentares. A comida de festa também evolui
conforme a cultura e todos os seus aspectos, assim como também é uma das formas de saudar uma
época anterior e mostrar isto as novas geragdes em um ambiente de comemoraces.

As festas populares ocorrem em ambientes restritos, doméstico, como 0s aniversarios, as
bodas e os batizados: “As festas familiares realizam-se num maior grau de privacidade, porque
circunscritas a familia e ao circulo de parentes e amigos” (WESTPHALEN, BALHANA, 1983, p.
6). Também é possivel identificar as comemoracdes em que toda a comunidade se une para celebrar
algo em conjunto, como é o caso das festas da colheita dos imigrantes alemé&es e holandeses na

celebracédo de trabalhos realizados em sistema de cooperativas do Municipio de Castro — PR.

138



—Revista - - |
MASCARENHAS, Rubia Gisele Tramontin; GANDARA, José

‘ . ) Manoel Gongalves. Comida de festa: o potencial de
) A ) atratividade turistica da gastronomia nas col6nias de imigrantes

em Castro/PR. Revista Hospitalidade. Séo Paulo, v. IX, n. 1, p.
e-1SSN 2179-9164 132 - 150, junho 2012.

Conforme Contreras (1993, p. 65 apud SCHLUTER, 2002) existem diferentes tipos de festas
que estdo relacionadas a gastronomia. Destas classificacGes as festas da colheita em Castro podem
ser identificadas como ecofestas, pois para 0 autor estdo relacionadas com acontecimentos
astronbmicos ou estacdes e geralmente estdo associadas a rituais antigos para a obtengdo ou
manutencdo de comida.

Ainda é possivel buscar o entendimento de Schluter (2003b, p. 47) para quem nas regifes
caracterizadas pela presenca de imigrantes , a culinéria é uma forma de mostrar a identidade de cada
grupo étnico mediante a preparacdo de pratos especificos. Desta maneira, as festas da colheita
mostram-se com bom potencial de atratividade turistica, mas para que se tornem atrativos turisticos
necessitam de uma estrutura que seja capaz de atender o turista em todas as suas necessidades e
expectativas.

Para efeitos da presente analise buscou-se realizar uma apresentacdo das festas para que

aproxime o entendimento tedrico com a realidade da pesquisa apresentada.

Alemaes

Os primeiros imigrantes alemaes chegaram ao Parand em 1829 e se instalaram no municipio
de Rio Negro, por sua vez, os imigrantes russo-alemaes comegaram a chegar aos Campos Gerais em
1877, época em que também chegaram os imigrantes de nacionalidade italiana, ucraniana, polonesa
e sirio-libanesa. No inicio do Século XX vieram para o Parana os holandeses e japoneses, além dos
alemaes menonitas e os russos (GUIMARAES, 1993).

Percebe-se que a adaptabilidade na regido ndo ocorreu de forma pacifica e homogénea. Os
alemées, assim como algumas outras etnias, tiveram dificuldades de se estabelecer em solo
paranaense, dado as condi¢cOes que chegavam e o apoio do governo para instalacdo das colonias, ou
mesmo, pelo fato de ndo serem subsidiados pelo pais de origem, e, até mesmo, por que alguns
colonos ndo eram agricultores e vinham para o Brasil por motivos diversos ao da proposta de
colonizacdo. Neste cenario observa-se que algumas etnias conseguiram preservar suas informacoes
enquanto outras apresentam dados mais raros e esparsos.

Para o entrevistado Fidelis Bueno (2009) a imigracdo na regido ocorreu para que a ferrovia

fosse construida.
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Os primeiros imigrantes europeus chegaram na regido a partir de 1885. As col6nias
Santa Clara e Leopoldina foram formadas para auxiliar na construcdo da ferrovia.
A concessiondria da ferrovia tinha direito a trinta quildbmetros de cada lado, neste
terreno que foram abrigando os colonos. Eles foram enganados, na Europa falava-
Se que era para virem para a agricultura, quando chegavam tinham que preparar o
terreno, desmatar a mata virgem, auxiliar na construcéo da ferrovia.

Para o entrevistado antes de virem, os colonos, eram informados que poderiam produzir,
mas ndo sabiam que as condi¢des ndo eram as mesmas de seu pais de origem e o colono encontrou
aqui a sociedade do sesmeiro (Fidelis Bueno, 2009).

O museu da coldnia Terra Nova tem como objetivo manter os costumes e tradi¢cdes, bem
como representar as dificuldades encontradas no inicio da col6nia. Para a entrevistada Felicita
Mauss (2009) a principal diferenca é que a colénia alema ndo recebeu auxilio nem do governo
alemdo nem do governo brasileiro, diferenciando-se da colénia Castrolanda que, com o apoio
recebido, pode se estruturar de maneira mais rapida e oferecer maior conforto aos imigrados.

No que se refere a alimentagdo, é possivel perceber uma aculturacdo no padrdo alimentar,
pois conforme o relato de Felicita Mauss (2009), o brasileiro quando chega a Alemanha ndo se

acostuma a comida consumida la.

Sente falta do que comemos aqui, 14 é tudo muito doce e os pratos sdo0 mais um
lanche do que um almoco, ui, como faz falta, meus parentes la, ndo se acostumam a
esse tipo de comida. Aqui em Castro hoje se vocé quer comer um puré tipo aleméo
ou a panqueca holandesa é sé pedir os restaurantes servem. Isso mostra a
integracao (Felicita Mauss, 2009).

Este exemplo mostra que existe uma integracdo da culindria, mesmo que ndo seja tdo
aparente, ja houve uma mistura dos costumes. As sobremesas como o arroz doce, o flan, o pudim
feito com acUcar e canela servido com calda também sdo lembrados.

Anualmente, os colonos de Terra Nova reinem-se para comemorar a colheita e realizam
uma festa. A festa analisada ocorreu em 17 de maio de 2009 e contou com dancas folcloricas,
cardapio baseado no cardapio dos primeiros colonos alemées que chegaram a Terra Nova.

Foram servidos os pratos salgados, tendo a carne de porco ao molho, o sauerkraut -
chucrute, o Klolse (que é parecido ao nhoque, mas feito com uma massa especial), salada de
escarola, verduras cozidas e a mandioca como acompanhamento, pois oS imigrantes também se
alimentavam com alimentos da culinaria indigena, sendo a mandioca um complemento importante

na dieta dos colonos.
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Na entrevista realizada com Felicita Mauss (2009) percebe-se que o colorido da alimentacéo
é muito importante para que sejam consumidos varios tipos de nutrientes. Este € um costume que
foi trazido da Alemanha, assim como uma das principais dificuldades em aceitar a alimentagédo da
regidao onde se instalou a colbnia, pois para a entrevistada o feijdo preto causava repulsa ao
primeiros imigrantes a chegarem em Terra Nova.

Também no cardapio foram servidas as tortas e doces tipicos alemdes com receitas que
foram adaptadas pelos colonos, em funcdo das frutas disponiveis. A torta de requeijao, o bolo de
amendoim e as tortas com creme de frutas foram citados pelos organizadores como 0s que sdo mais
tradicionais para a coldonia. Acompanha também a dieta dos alemdes da colonia Terra Nova as
carnes defumadas, o chourico, a carne de porco conservada em latas com banha, as conservas doces
e salgadas, e as conservas de fermentados, feitas em vasilha de barro, ao que se destaca 0 consumo

do chucrute.

As frutas eram preparadas nas conservas, a macd mamde fazia ressecada para que
durasse mais, assim também ndo era preciso tanto agtcar, nem tinha tanto assim, a
péra, o figo, a laranja era bem aceita. O caqui também comia, mas mamae ndo
conseguiu fazer em conserva. O gque dava conserva era a gabiroba do mato e a
groselha (Felicita Mauss, 2009).

Atualmente as festas visam a divulgacéo da cultura, mas ndo fazem uma propaganda ampla,
para evitar tumultos e brigas, pois na col6nia, conforme os moradores entrevistados, nunca ouve
registro de brigas. Mesmo assim, como o intuito é divulga-la e também manter as tradicdes dos
colonos, sdo vendidos ingressos para a comunidade em geral.

A festa se inicia com uma missa realizada na Igreja da col6nia e depois segue para o
barracdo proximo ao museu de Terra Nova, que permanece aberto o dia todo para que o publico
possa identificar os costumes e as dificuldades vivenciadas no inicio da colénia. O museu
compreende duas edificacbes, uma guarda a memoria apoiada na cultura material — objetos
utilizados para lavoura, producédo de alimentos e demais utensilios —, enquanto a casa representa as
primeiras moradias dos colonos: dotada de dois comodos, um representa 0 quarto e 0 outro a
cozinha.

O barracdo, construido pela comunidade para abrigar as reunides e festas no local, também
estd a disposicdo dos visitantes, abriga uma pequena horta, composta por produtos e temperos que
sdo utilizados para a producdo da alimentacdo alema de Terra Nova.

141



—Revista - - |
MASCARENHAS, Rubia Gisele Tramontin; GANDARA, José

‘ . ) Manoel Gongalves. Comida de festa: o potencial de
) A ) atratividade turistica da gastronomia nas col6nias de imigrantes

em Castro/PR. Revista Hospitalidade. Séo Paulo, v. IX, n. 1, p.
e-1SSN 2179-9164 132 - 150, junho 2012.

Holandeses

A imigracdo dos holandeses também contribuiu para a diversidade étnica encontrada nos
Campos Gerais. Trouxeram grandes beneficios ao Parana tendo se dirigido para os Campos de
Castro em 1911, onde introduziram com éxito a pecuaria leiteira e sua industrializacéo.

Destes imigrantes, parte se fixou no meio rural, introduzindo novas técnicas de cultivo do
solo, trazendo também novos habitos e costumes que influenciaram toda a regido, formando a
identidade cultural da regido dos Campos Gerais do Parand. Ao que se conclui que a identidade
cultural da regido resulta da diversidade étnica presente.

A fixacdo de imigrantes holandeses e alemdes nos para os Campos de Castro estd
essencialmente ligada a agricultura, bem como as modernas técnicas e a produtividade agricola do
Estado do Parand.

A imigracao holandesa ocorreu em Carambei (antigo distrito do municipio de Castro) e em
Castrolanda (atual distrito de Castro), por volta de 1950, na tentativa, daquele povo, em buscar um
local livre dos traumas da Segunda Guerra Mundial. Algumas familias de agricultores e pecuaristas
chegaram a cidade trazendo “alguns equipamentos agricolas, maquindrios para a instalagdo de uma
pequena fabrica de laticinios e mil cabecas de gado holandés” (CASTROTUR, 2000, s/p).

Castrolanda revela-se um atrativo turistico de Castro: destaca-se pela arquitetura, culinaria
tipica e producdo pecuéria leiteira. Possui, para visitacdo, o0 memorial da imigracdo holandesa que é
composto por um moinho, um saldo de eventos, uma loja de artesanato e um restaurante. Em razao
de sua tipicidade e localidade foi considerado como restaurante tipico o Restaurante Vitorius, ja o
Restaurante do Moinho, localizado na Rodovia que da acesso ao distrito, trabalha com comida
tipica somente por encomenda.

Destacam-se também, na culinaria holandesa, as tortas de frutas e bolachas. Porém, em
Castro, estes produtos sdo produzidos e consumidos pelas familias dos imigrantes holandeses, ndo
sendo facil seu acesso para comercializacéo e divulgagdo para os turistas. Os doces e tortas foram
encontrados nos estabelecimentos pesquisados da seguinte forma: no Vitorius é servido como
sobremesa da alimentagio tipica um pudim de baunilha com calda de caramelo. “E bem tipico da

Holanda, |4 come-se muito esta sobremesa” informou Dona Mena (2009), proprietaria do
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restaurante. O Restaurante do Moinho tem um anexo, o Café de Mollen, onde é possivel consumir
diversas tortas tipicamente holandesas.

A Festa da Rainha, Orange Fest ou Festa da Colheita é realizada pela coldnia holandesa
para que os colonos possam comemorar a colheita de forma festiva. Para muitos entrevistados a
critica é exatamente por ndo ser aberta ao publico, ficando restrita, sem divulgar a cultura ou mesmo
integrar-se ao Municipio. Dotada de diversas atragdes, 0 que chama a atengdo € a participacdo das
criancas que sao incentivadas a trabalhar na festa auxiliando nas vendas: enfeitam carrinhos e saem
para vender os produtos das barracas percorrendo o evento.

O cardéapio da festa é preparado pelos proprios colonos que elaboram e comercializam nas
barracas suas especialidades vinculadas a gastronomia holandesa. Foram encontrados pratos doces e
salgados, ao que se evidencia o nassi, prato indonesiano, vendido em uma barraca. Este prato esta
vinculado a cultura holandesa, uma vez que a Holanda colonizou a Indonésia e a culinaria desses
povos, pode-se dizer que de certa maneira, se integrou, havendo uma mistura de temperos e modos
de preparo. A comida indonesiana € bastante consumida pelos imigrantes holandeses da regido dos
Campos Gerais do Parand, sendo encontrado um restaurante indonesiano no Municipio de
Carambei, antigo distrito de Castro.

Ainda outros pratos fizeram parte da festa, como as tortas, bolos e biscoitos holandeses
tradicionais e amanteigados feitos para as criangas. Também integra o cardapio da Orange Fest 0s
cokiees com confeti e o tradicional, com chocolate ou de laranja, bem como a panqueca, assim
como frutas (caqui e péra) e geléia de péra.

Outro produto encontrado na festa foi o ouebollen, semelhante ao bolinho de chuva
brasileiro, mas que na Holanda é servido na festa de Reveillon. Preparado com passas e canela ou
com macd, é chamado appelfappen. Para as senhoras que ofereciam o bolinho na festa, na Holanda
ele é preparado nesta época do ano por ser inverno, e no Brasil o fazem na festa da Rainha também
em funcéo do clima ser mais frio.

Conforme Jensen (2009), proprietaria de restaurante e integrante da equipe de organizacdo
da festa holandesa, ndo existem diferengas no preparo dos pratos para a comemoragdo da Rainha da
Holanda: “Os pratos sdo os mesmos que consumimos em casa, cada familia leva aquilo que gosta

de fazer e a comunidade se reune para comemorar. E uma festa bem gostosa”. Afirma ainda que
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fora do periodo festivo o restaurante do Moinho serve seu cardapio com pratos semelhantes ao
festivo.

As festas realizadas pelos imigrantes holandeses e alemdes mostram a integracdo que ao
longo dos anos foi ocorrendo entre os colonos e a localidade onde se instalaram. As geragdes atuais
demonstram uma participacdo bastante ativa e integracdo entre alguns costumes dos paises de
origem com a realidade que foram aos poucos formando em solo brasileiro.

Mascarenhas (2009) identificou festas que contam com a presenca de um publico mais
fechado a propria comunidade, como a festa dos imigrantes japoneses que nao é aberta ao publico.
No caso analisado, observa-se a festa dos imigrantes holandeses como mais reservada a comunidade
do que a dos imigrantes alemdes. Como evento restrito ao municipio também pode-se citar o Dia de
Castro, mas ha& outros eventos que o Municipio desenvolve que possuem grande divulgagdo e
participacdo de ndo residentes, como exemplo a Agroleite — exposicdo agropecudria, a festa de

Sant’ Ana — padroeira do Municipio e demais comemoracdes.

A potencialidade turistica das festas das coldnias

Numa perspectiva de insercdo cada vez maior num cenario globalizado, o turismo pode
constituir um dos segmentos que contribuem para o desenvolvimento produzindo diversos efeitos
positivos sobre a economia. Dentre eles: o potencial de geracdo de emprego e renda, os beneficios
na balanca de pagamentos pela entrada de turistas e divulgacdo local através de um espaco
privilegiado de marketing para a regido e seus produtos turisticos.

Com relacdo ao turismo nos Campos Gerais é importante ressaltar seu vinculo com o0s
caminhos que deram origem aos municipios da regido e foram responsaveis pelo desenvolvimento
das caracteristicas culturais e identitarias. Desta maneira, o0 Caminho das Tropas é apresentado por
Jorge (2002) como o elo comum que liga as cidades, e sendo assim, € utilizado pelo turismo como
eixo estrutural, sobretudo do projeto Rota dos Tropeiros que estd embasado nos aspectos historicos
de ocupacao da regido que remonta aos caminhos utilizados pelo movimento tropeiro.

Com relagédo aos grupos analisados, a alimentagéo esta vinculada aos fatores historicos de
sua interacdo com o espaco, territério e cultura e sociedade nos Campos Gerais do Parand. A

adaptacdo a regido de colonizacdo, as caracteristicas proprias da cultura de origem sdo também
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elementos que influenciaram na composicdo dos cardapios do cotidiano e de dias festivos. Assim,
as comemoragdes, como 0 caso das festas de colheita, constituem referéncias representativas da
influéncia cultural dos grupos em estudo no que se refere as caracteristicas alimentares.

Mas € necessario também que o planejamento da atividade seja realizado com o maximo de
cuidado e atencdo, seguindo os principios do turismo sustentavel e planejado, e que se viabilizem as
estruturas de apoio ao turista, as infraestruturas de recepcdo, deslocamento e informagdes, bem
como o preparo de méo de obra para trabalhar diretamente com o turista: “Uma das formas como o
patrimdnio cultural pode contribuir para a consolidacdo de um destino turistico é fazer com que a
cultura e as construgdes locais/regionais funcionem como uma atrag@o para visitantes” (ALMEIDA,
2003, p. 29). Desta maneira, as festas apresentadas podem ser integradas as atividades turisticas,
entendendo que sdo manifestacdes culturais e assim s&o percebidas pela comunidade.

A andlise realizada com os organizadores das festas aleméa e holandesa demonstrou que a
preocupacdo maior é com a manutencao da cultura, questdes vinculadas a identidade e que as novas
geracOes possam conhecer melhor seus habitos, costumes e preservem a historia da localidade,
conhecendo as dificuldades de implantagéo da coldnia e sua evolugdo. Ao confrontar com os dados
dos proprietarios dos restaurantes percebe-se que a maior importancia com relacao a realizacao de
festas no municipio € a geracdo de emprego e renda, considerando que a movimentacdo de pessoas
beneficia a todos.

Ainda para complementar os dados desta analise buscou-se realizar uma compara¢do com
o0s dados coletados em 2009 (MASCARENHAS, 2009) apresentando-se os resultados a seguir:

Para a sociedade civil organizada, o terceiro setor e o poder publico regional e estadual, as
festas tipicas, atraves das dancas, vestimentas, folclore e da gastronomia, representam a
comunidade, assim como 0s eventos comemorativos. Dentre os eventos citados destacam-se as
tortas holandesas, as geléias, as bolachas tipicas, e os produtos alimenticios gerados pela agricultura
da regido, que influenciam os pratos da cidade.

Para a sociedade civil organizada, trade turistico, o terceiro setor e o poder publico
municipal, dentre as manifestacdes culturais em que a gastronomia estd representada estdo, a
comida alemad, de Terra Nova e a comida holandesa, na Castrolanda.

Para os estabelecimentos comerciais de alimentacdo, sdo manifestagdes culturais em que a

gastronomia esta representada, a festa da Rainha da Holanda na Castrolanda, a noite de sopas
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holandesas e os purés que ainda sdo consumidos na coldnia. As entrevistas revelam ainda as
seguintes assertivas sobre a gastronomia como manifestacdo cultural: “A gastronomia tipica esta
representada nos eventos”. Ou mesmo outro ponto de vista como: “A gastronomia estd representa
nas festas”, ou mesmo “A gastronomia tipica esta representada nas festas de Sant’Ana e na festa da
Rainha, na Orange Fest, na Castrolanda”.

De modo geral foi possivel perceber que a realizacdo de festas permite a atracdo de
visitantes e turistas destacando-se que: atrair visitantes € o principal elemento apontado, por todos
0s grupos de entrevistados, tendo como consequéncia a geracdo de recursos e de empregos para a
localidade. Verificou-se também com 0s grupos pesquisados se a gastronomia é um elemento que
gera o desenvolvimento regional: todos os proprietarios de restaurantes e representantes da
sociedade civil local, trade turistico, terceiro setor de Castro e poder publico municipal percebem
gue a gastronomia € um elemento que gera desenvolvimento regional.

Na verificacdo das respostas sobre os estabelecimentos de alimentacdo de Castro, obteve-
se que a “gastronomia regional pode ser um elemento que gere desenvolvimento regional porque
todo turista precisa comer. A gastronomia é capaz de atrair visitantes”. E um elemento capaz de

atrair turistas, gerar empregos, estimular o crescimento de outras atividades.

A gastronomia regional pode ser elemento de desenvolvimento regional
principalmente porque é capaz de gerar empregos. A gastronomia é capaz de gerar
empregos porque os clientes de fora se programam para comer aqui. Quem come
bem, volta. As pessoas tém medo de experimentar um local [a respeito de] que nédo
tém certeza, porque tém medo de passar mal.

A gastronomia apresenta-se como um elemento material e simbdlico, que pode ser
apresentado ao turista como parte integrante da cultura, pois permite vivenciar a experiéncia
turistica através de um contato mais proximo com a sociedade em que estd sendo realizada a

atividade. Conforme Tomazzoni (2009, p. 101):

A produgdo de artesanato e gastronomia aparecem como elementos, tanto da
preservacdo, quanto da inovacdo, no campo da sustentabilidade cultural. Além
disso, é importante identificar se o turismo contribui com a descoberta, revelacao e
valorizacdo de bens materiais e simbélicos [...].

E possivel afirmar que durante o processo de adaptagio dos imigrantes a regido dos Campos
Gerais depararam-se com diversas dificuldades, dadas as peculiaridades do solo e clima paranaense,

muitas vezes diferente da regido de origem, mas foram tornando-se referéncia quanto a producéo de
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alimentos. E fundamental tocar a questio de que cada etnia e cada col6nia tinha caracteristicas
diferenciadas ao momento em que foi constituida, as intengdes ao chegar em terras brasileiras e
incentivos governamentais recebidos, além do grau de instrucdo e de interacdo com o meio rural e
agricola de seus habitantes (GUIMARAES, 1993).

A gastronomia regional torna-se assim singular, formada pela heranca cultural dos povos
colonizadores, que trouxeram contribui¢des para a culinaria regional. Seu potencial de atratividade
para o turismo pode ser comprovadamente reconhecido sobretudo com relacdo as manifestacGes
culturais relacionadas as festas de colheita, em especial as que foram apresentadas neste estudo. As
festas das colénias Terra Nova — alemaes e Castrolanda — holandeses destacam-se por seu potencial
turistico e em sua relacdo tanto na preservacdo da cultura, bem como, por seu potencial no

desenvolvimento regional.

Consideracoes finais

A comida adquire caracteristicas particulares durante as celebracdes. Isto foi percebido nos
eventos analisados. Nessas ocasifes sdo consumidos alimentos que raras vezes estdo presentes
durante o resto do ano, e, portanto, ndo fazem parte do cotidiano. Outra questao percebida nas festas
dos imigrantes holandeses e alemaes foi que os pratos formam parte do imaginario dos imigrantes.
Relembram as dificuldades de adaptacdo e celebram a vitdria da conquista daquele espaco como
algo da comunidade. Assim, o cardapio escolhido € parte integrante da cultura local.

As festas da colheita dessas col6nias de imigrantes aleméaes — Terra Nova e dos holandeses —
Castrolanda em Castro constituem instrumentos em que a cultura e a gastronomia sdo fortemente
celebrados e, atualmente, mostram-se como boas ancoras de atracdo da populagdo local. E possivel
dizer que podem ser utilizadas pelo turismo por constituirem manifestacfes culturais reveladoras
da gastronomia, dangas e trajes tipicos.

Gastronomicamente falando, a unido de tradi¢cbes e costumes culinarios enriqueceu o
paladar da regido, formando a culinaria regional que mescla a unido dos costumes dos povos que
habitam a localidade. A presenca marcante das diversas etnias trouxe novos ingredientes e modos

de preparo para a mesa na regido dos Campos Gerais do Parana. Isto também foi comprovado com
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os imigrantes holandeses e alemdes que preservaram muitos habitos alimentares nas col6nias em
que residem.

A gastronomia quando tratada em seu aspecto cultural pode representar a identidade de uma
comunidade, sendo utilizada pela atividade turistica como parte integrante do patrimdnio imaterial
dos povos. E possivel afirmar que o turismo, dentre outros fatores, pode ser utilizado como um
motivador da manuten¢do da cultura tradicional e proporcionar a manutencdo da culinéria local,
através da reinterpretacdo dos pratos tradicionais que sdo oferecidos nas festas. O turista busca,
atraveés de culturas diferentes, conhecer e experimentar comidas de outras regides e lugares.
Finalizando, é possivel dizer que a cultura dos imigrantes da regido dos Campos Gerais revela seu

potencial de atratividade turistica.
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Entrevistas

Daliane Jensen, proprietaria do restaurante Café de Mollen, Wekeda, entrevista concedida em 01 de
abril de 20009.

Felicita Mauss, professora de geografia, membro integrante da colonia Terra Nova, entrevista
concedida em 20 de abril de 2009.

Fidelis Bueno (2009), historiador residente no municipio de Castro, entrevistado como membro da
comunidade detentor dos conhecimentos culinarios da regido dos Campos Gerais, em entrevista
concedida em 27/03/20009.

Mena Vitorius proprietéaria do restaurante Vitorius, entrevista concedida em 25 de abril de 2009.
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